
 

*** MENU *** 28 €uro par personne *** 
 

Foie gras de canard maison accompagné de son confit de figue et 
de son pain d’épices artisanal  

 
*** Ou *** 

 
Coquille St Jacques et son risotto safrané 

 
Plat chaud : 

 
Suprême de pintade sauce miel romarin  

Accompagnée de son flan de légumes  
 

*** Ou ***  
 

Noisette de veau aux morilles  
Accompagnée de son flan de légumes  

 
Trio de fromages secs : 

« Vache fermier – Comté – St nectaire » 
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